INFORMACJA DLA OSOB

PROWADZACYCH DZIALALNOSC W ZAKRESIE
PRODUKCJI PIERWOTNEJ

(np. uprawa zb6z, warzyw, owocow, zbior runa lesnego)

Osoby zajmujace si¢ produkcja pierwotng sg zobowigzane do
zglaszania si¢ do siedziby POWIATOWEJ STACIJI SANITARNO —
EPIDEMIOLOGICZNEJ W PLOCKU celem dokonania rejestracji

prowadzonej dziatalnosci

REJESTRACJA JEST BEZPEL.ATNA

NIEDOKONANIE WW OBOWIAZKU MOZE SKUTKOWAC
NAKEADANIEM KAR PIENIEZNYCH

PODSTAWA PRAWNA: Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (t. j. Dz. U. z 2010r., Nr 136,

poz. 914 z p6zn. zm. — art. 63 ust. 2)

Dane kontaktowe:

Powiatowa Stacja Sanitarno Epidemiologiczna w Plocku
ul. Kolegialna 20, 09-400 Ptock
tel. 24 367 26 01

Sekcja Zywnosci Zywienia i Przedmiotow Uzytku - tel. 24 367 26 40 do 44




Informacje szczegotowe

W zawigzku z zapewnieniem bezpieczenstwa mikrobiologicznego zywnos$ci na poziomie
produkcji pierwotnej w Polsce, bioragc pod uwage doniesienia o zachorowanych na WZW
typu A, ktore wystgpily na terenie Wioch i Irlandii, a ktorych potencjalnym zréodiem mogly
by¢ owoce pochodzace z Polski przypomina si¢ o zasadach, ktore musza by¢ bezwzglednie
przestrzegane celem zapewnienia wytwarzania bezpiecznych produktow produkeji pierwotne;j
w Polsce.

Gospodarstwa dziatajace na rynku spozywczym prowadzace produkcje pierwotng roslinna,
atakze dzialajace w ramach dostaw bezposrednich podlegaja nadzorowi Panstwowej
Inspekcji  Sanitarnej. Nadzér obejmuje m.in. obowigzek rejestracji  dziatalno$ci,
proporcjonalnego do zagrozen i skali dokumentowania produkcji, przestrzegania zasad
higieny, po$wiadczenia stanu zdrowia personelu i jako$ci uzywanej wody.

Zgodnie z obowigzujacymi przepisami prawa zywnos$ciowego, konieczne jest przyjecie
wszystkich mozliwych $rodkéw w celu zapewnienia konsumenta, ze zywnos$¢ znajdujaca si¢
w sprzedazy jest bezpieczna dla zdrowia.

Nalezy pamigtac, ze nieprzestrzeganie warunkoéw higienicznych na plantacjach jest kryterium
dyskwalifikujacym towar, w zwigzku z czym nie powinien by¢ on przyjety do punktow
skupu. Nalezy rowniez zwréci¢ uwage na jakos¢ wody stosowanej do uprawy i mycia
owocOw 1 warzyw na wszystkich etapach produkcji pierwotnej oraz na stosowanie
odpowiednich metod nawozenia (wyeliminowanie mozliwo$ci nawozenia ptodow rolnych
fekaliami).

Przestrzeganie podstawowych zasad higieny, tj. higiena personelu, mycie surowcow
i produktow, prawidlowa funkcjonalnos¢ obiektow (brak mozliwosci krzyzowania si¢ drog
,surowiec" 1 ,,produkt"), sposéb przechowywania zywnosci itd.

Wdrozenie i1 stosowanie przez przedsigbiorcow zasad: Dobrej Praktyki Higienicznej (GHP),
Dobrej Praktyki Produkcyjnej (GMP) oraz Dobrej Praktyki Rolniczej (GAP) na etapie
produkcji pierwotnej, punktoéw skupu oraz w czasie transportu.

Konieczno§¢ przestrzegania przez przedsigbiorcow obowiazku identyfikowalnosci
(,,8ledzenia") produktow i surowcoéw (zgodnie z zsadza ,krok w przéd i krok w tyl")
I stosowanie przez nich odpowiednich procedur w tym zakresie (powyzsze wynika z tresci art.
17 — 19 rozporzadzenia nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego 1 Rady z dnia 28 stycznia
2002r. ustalajacego ogdlne zasady 1 wymagania prawa zywnos$ciowego, ustanawiajacego
Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnosci oraz ustanawiajacego procedury w sprawie
bezpieczenstwa zywnosci (Dz. Urz. UE L 31 z 1.02.2002r., str. 1; Dz. Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463 z pdzn. zm.)



